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Технологическая карта урока 14
Дата – 19.10.2017
Класс –  7«д» (девочки)
Предмет – технология
Учитель – Буданцева М.В.
Тема урока – Изделия из жидкого теста
Тип урока – Урок общеметодологической направленности и рефлексии.
Планируемые результаты обучения:

Предметные – знания о требованиях, предъявляемых к качеству продуктов для выпечки изделий из жидкого теста, к качеству посуды и инвентаря; о технологии приготовления блинов, блинчиков, оладий, блинных пирогов.

Личностные –  формирование мотивации и самомотивации в изучении темы, смыслообразования, экологического сознания, воспитание трудолюбия  и ответственности за качество своей деятельности.

Метапредметные
Познавательные – сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации с использованием ресурсов библиотек и Интернета.

Регулятивные –  целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, выполнение действий по заданному образцу, рефлексия, оценка и самооценка.
Коммуникативные –  диалог, монолог, организация учебного сотрудничества.
Техники и технологии – развивающего и проблемного обучения, личностно-ориентированного обучения, информационно-коммуникационные, групповой работы.
Ресурс (учебники, наглядные пособия, ИКТ) –видеоматериалы, ЭФУ,учебник технологии.; презентация, ноутбук,  5 планшетов, мультимедийный проектор, образцы технологических схем блюд 

	Этапы урока

(время)
	Деятельность учителя
	Деятельность учащихся
	Формируемые   УУД
	Формы оценивания

	
	
	
	Л – личностные; Р - регулятивные; К – коммуникативные; П - познавательные
	

	
	
	
	Л
	Р
	К
	П
	

	1.Организа-

ционный  этап
	Приветствие учеников.  Проверка готовности к уроку. Создание условий  для возникновения внутренней потребности включения в учебную деятельность. 
	Проверяют необходимые принадлежности. 

Оценивают свое настроение.

Воспринимают на слух, визуально контролируют готовность к уроку.
	Самоорганизация.
Смыслообразование.
Реакция на учителя.
	Способность регулировать 

свои действия, 

прогнозировать 

деятельность 

на уроке.
	Планирование учебного сотрудничества с учителем и со сверстниками.
	
	Наблюдение

	2. Постановка цели и задач урока. Мотивация учебной деятельности уч-ся
	Актуализация условий для ранее полученных знаний с целью формирования новых.

Введение нового материала: презентация «Изделия из жидкого теста»
 (слайд 1).

Ставит задачи на определение цели урока.
Формулирование  учебной цели и способов ее достижения (слайд 2)
	Отвечают на вопросы:
-Какие блюда из молока и кисломолочных продуктов вы научились готовить?

-Какие еще блюда из молока и кисломолочных продуктов вы знаете?  

Определяют тему урока  и формулируют  цель, делают запись в тетрадях.
	Проявление познавательного интереса и активности в данной области предметной технологической деятельности
	Самоорганизация учебной деятельности; 
	Приведение примеров, подбор аргументов, инициативное сотрудничест-

во
	Умение планирования технологического процесса и процесса труда при приготовлении блюд из молока и кисломолочных продуктов.

Ставят и формулируют проблемы
	Устные ответы

	3. Актуализа
ция знаний.
	Организует беседу по уточнению и конкретизации первичных  знаний:  

-Какой инвентарь и посуда необходимы для выпечки изделий из жидкого теста?
-Знаете ли  вы правила работы  и технику безопасности  при работе с горячими предметами на кухне?

- Отличаются ли виды теста по составу и по его предназначению?
	Дают предположительные ответы на вопросы.  

Смотрят презентацию (слайд 3).
Проверяют свои знания (слайд 4).
Проверяют свои ответы 
(слайды 5-6)


	Умение излагать свои мысли, приводить примеры
	Умение регулировать свои действия,
	Учет разных мнений, координирование в сотрудничестве разных позиций
	Закрепление знаний по ранее изученным темам
	Устные ответы

	4.Первич
ное усвоение новых знаний.
	Продолжает введение  нового материала:
- Что вы знаете о жидком тесте? Кикие изделия из него делают?
 ( слайд  7). Чтобы ответить на эти вопросы
я открою сайт LECTA.RU https://reader.lecta.ru/read/8098-61,
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и решим тест.
Учитель организует беседу по уточнению других знаний по  теме:

-Какие продукты надо иметь для выпечки блинов или блинчиков?

Что применяют, чтобы тесто было пористым и воздушным

	Ученики отвечают на вопросы теста
Отвечают на вопросы: мука, молоко или вода, яйца, сахар, соль, растительное масло.

-Чтобы тесто сделать пористым, воздушным нужно добавить в него разрыхлитель или соду.
	Проявление познавательных интересов и активности в данной области предметной технологической деятельности; мотивация учебной деятельности; овладение установками, нормами и правилами научной организации труда; проявление интереса и активности при выборе решения.
	Самоорганизация учебной деятельности (целеполага

ние, волевая регуляция);  обоснование путей и средств разрешения противоречий в выполняемых заданиях.
	Согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками.
	Наблюдают, анализируют  полученную информацию; контроль и оценка процесса результатов деятельности.
	Устные ответы

	5. Первичная проверка понимания
	Рассказ учителя об отличительных признаков видов блинного теста (слайд 8).
Задает вопрос:

А знаете ли вы как и где впервые появились блины? (слайд 9)
	Ученики слушают, делаю запись в тетради о видах теста для блинов.
Историю блинов в форме  доклада сообщает ученик (ранее полученное задание)
	Проявление познавательных интересов и активности в данной области предметной технологической деятельности; мотивация учебной деятельности; реализация творческого потенциала в предметно-продуктивной деятельности; развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности;
	Принимают и сохраняют учебную задачу; самоорганизация учебной деятельности.
	Умеют инициативно сотрудничать в поиске и сборе информации, вести познавательный диалог
	Извлекают необходимую информацию, наблюдают, рассуждают, анализируют
	Понимание проблемы при выполне-нии творчес-кого задания;
устные ответы

	6. Первичное закрепление
	Организует беседу:

- вам предложен вопрос: в чем отличие блинов от блинчиков?

 ( слайд 10) .
 - Сейчас посмотриф видеофильм  о технологии приготовления блинчиков «Блинчики. Как приготовить вкусные блины».

Организует работу по уточнению и конкретизации новых знаний: - 

- Сейчас класс поделится на 4 группы. Каждая группа получит задание. 1 и 2 группа работают с учебником на стр.33 и 34. Вы составляете технологическую схему  приготовления блинов и блинчиков (слайд 11).
3 и 4 группа работают с планшетами. Вы выходите по ссылкам на рабочем столе  в планшетах http://blinu.ru/pirog-iz-blinov/  и
http://www.povarenok.ru/recipes/show/105828/. Ваше задание – разработать технологическую схему приготовления оладьев и блинного пирога (слайд 12)
Предлагаю вам образец технологической схемы приготовления борща для выполнения вашего задания (слайд 13).
Предлагает выбрать по одному представителю от группы для проверки выполнения задания.

   Предлагает ученикам проверить  полученные за урок знания:
- Настало время проверить свои знания по новой теме.  Снова работаем с электронным учебником по ссылке https://reader.lecta.ru/read/8098-61.

(слайд  14)
	Отвечают на вопрос учителя.

Смотрят фильм, анализируют, проговаривают последовательность приготовления блинчиков.
Работают в группах, выполняют исследовательскую  и творческую работу с опорой на образцы технологических схем:

1 группа составляет технологическую схему приготовления блинчиков, используя текст на стр. 33 учебника.

2 группа  составляет технологическую схему приготовления блинчиков с начинкой , используя текст  стр. 34 учебника;

3 группа работает с планшетом по ссылке http://blinu.ru/pirog-iz-blinov/, составляя технологическую схему приготовления блинного пирога;
4 группа работает с планшетом по ссылке

http://www.povarenok.ru/recipes/show/105828/
Все участники сверяют свои ответы по группам, выбирают самую лучшую работу внутри группы.

Выбирают представителя группы для проверки выполненного задания.

Выполняют задание электронного учебника.

	Проявление познавательных интересов и активности в данной области предметной технологической деятельности; мотивация учебной деятельности; реализация творческого потенциала в предметно-продуктивной деятельности; развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности; выявление качества  и уровня овладения знаниями и способами действий, обеспечение их коррекции
	Устанавливают причинно-следственную связь, дают характеристику рассматриваемому объекту; познавательная инициатива, последовательность выполнения работы
	Умение оформлять мысли в письменной форме, учет разных мнений, координирование в сотрудничестве разных позиций
	Самостоятельное создание способов решения проблем творческого характера
	Устные ответы

	7. Информа-ция о д/з, инструктаж по его выполнению
	Озвучивает задание на дом:
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- Ответить на  вопросы § 6

- Составить кластер по  новой теме  (слайд 15)

	Записываю задание на дом.  Задают возникшие вопросы.
	Проявление познавательного интереса, развитие готовности к самостоятель-ным действиям
	Принимают и сохраняют учебную задачу
	Инициативное сотрудниче-ство в поиске и выборе информации
	Извлекают необходимую информацию из прослушанного объяснения учителя
	Умение осуществлять поиск  и применять

Информацию, работать с таблицами

	8. Рефлексия (подведение итогов занятия)
	Предлагает подвести итоги урока, предложив  вопросы:
- Что мы сегодня узнали?

- Для чего это необходимо?

- Каков главный результат?

- В чем состоит приращение по данной теме?

- Благодаря чему оно произошло?

- Какие возникли вопросы?

- За что ты хочешь похвалить себя или кого-то из одноклассников?


	Отвечают на вопросы учителя, реагируют на его реплики. Проводят самооценку своей деятельности. Определяют возникшие проблемы и планируют пути их решения.
	Проводят самооценку на основе критерия успешности
	Устанавливают причинно-следственные связи, обосновывают пути и средства устранения ошибок или разрешения противоречий
	Формулирование и аргументация своего мнения, планирование учебного сотрудни-чества
	Определяют степень своего продвижения к цели. Высказывают, аргументируют своё мнение
	Анализирует и оценивает результаты своей деятельности


Лист оценки практической работы обучающихся
	№

п/п
	ФИ.

ученика
	Выполнение тестового задания №1

1 балл
	Работа в группах

2 балла
	Выполнение задания тестового задания №2

1 балл
	Устные ответы

1  балл
	Итого баллов

	1
	Гудкова Татьяна
	+
	+
	+
	+
	5

	2
	Девлетгильдеева Карина
	
	+
	+
	
	3

	3
	Дронова Екатерина
	+
	+
	+
	+
	5

	4
	Лаврентьева Софья
	
	+
	+
	+
	4

	5
	Максимова Виктория
	+
	+
	+
	+
	5

	6
	Перепелкина Ульяна
	
	+
	+
	+
	4

	7
	Родионова Лилия
	
	+
	+
	
	3

	8
	Рудакова Карина
	
	+
	+
	+
	4

	9
	Сарычева Алина
	+
	+
	+
	
	4

	10
	Толмачева Вероника
	
	+
	+
	+
	4

	11
	Филатова Екатерина
	
	+
	+
	
	3

	12
	Чванова Юлия
	+
	+
	+
	+
	5

	13
	Юрова Дарья
	+
	+
	+
	+
	5

	
	
	
	
	
	
	


